ercai

Restaurant
Since 1732

51 ¢ AR / /
! g%, S " & (5§

P{;W accompagner votre apéwﬁij :

- ‘Boulettes de boeuf sauce creme ail et fines herbes .8 €
-Pain tomaté, fromage fondu et son jambon ‘bérique. .11 €

Composey votre planche tapas
- 4 tapas aux choix
- Saucisson sec d’Auvergne

Notre bar 3 oroqyc’H'&c dv Bercall

Au choix i la picce
- Croquette de creveltes grises

e




- Os a moélle (2 pes)et ses toasts

« Saumon fumé dans notre fumoir

- Scampis beurre a l'ail maison

- Le foie gras du Chef Michael Dupont
et son confit de datte

- Escargots et son beurre al'ail maison

Toutes les entrées prisent en plats

‘Veuilleg respecter la politique de la maison
pour un bon fonctionnement en caisse.
Aucune addition ne se calcule individuellement.
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 Onglet de beeuf & léchalotte
- Brochette de boeuf XXL (-/+400g) ;... .. 25 €

- Tartare de boeuf aux champignons
sur son os a moélle :

" - Carbonade de boeuf ala Paix Diew : ...................... 21€

T-bone de veau sauce blackwell : ............................. 21€
- Cote a l'os de baeuf -/+ 1,3 Kg (pour 1ou 2pers) : ... 49 €
- 1/2 poulet réti frites et sa salade de chicons :.............. 19 €

- Souris d'agneau confite et légumes d’hiver

- Effiloché de canard sur son gratin dauphinois
ala truffe

- ‘Hamburger s .
(Hamburger pur boeuf, fromage a raclette , jambon Tbérique) e
- S Un etage)s TR ol o s, 17€ &

* Large (‘Trois étages) : _
XL (Qualre Sagesyicr, ... 7. ... A 38€
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- Nog poigsong

- ‘Potence de gambas et sa marinade :
- Dos de cabillaud meuniére
et son écrasé de pommes de terre al'ail :
- Dos de saumon béarnaise :
- Linguines de scampis a la creme de chorigo :

- Linguines de scampis a la créme
de truffes, parmesan :
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7 Nog gPaoia'H'éC
a base de fromage :

- Clarines rotie au four, pomme de terre

et jambon Ibérique :......................................... 19 €
- Crépe Savoyarde du Bercail :

‘Poélée forestiere, petite pomme de terre,

fromage araclette et lard braisé : ..................... 21€

Nog fonalvcg ;

No¢ racletteg ga\/oqaroleg :

(Minimum 2 pers.) +/- 350g par pers.

Classu]ue ............................................ (par pers.) ’9 €
- Fumée dans notre corps de ferme ......... (parpers.) 21 €
- Fenugrec (goiit prononcé de noisette) . (par pers.) 20 €
cAildesours..................................... (par pers.) 23€
cChévre.................. (par pers.) 23 =€
. ‘Truﬂ'e ................................................. (par pers.) 25 €

Supplementcharcwterw ...................... (par pers.) 5€




env dlf ant : "

- Croquette de fromage frites
- Steak frites salade

I
H
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Entrée :
- Os a moélle sur ses toasts
ou
- Seampis beuroze a l'ail maison
- Escargots beurre a l'ail

Plats :
- Steak frites salade
ou
- 1/2 poulet salade de chicons
ou

- Dos de saumon

Dessert :
- Profiteroles
ou
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- N»og 65 ;

- ‘Poire belle Hélene du Chef : Chocolat, amande
et son shot de poire cognac :

- Gauffre fagon Brésillienne
ou facon Mikado :

- Le Dundee’s dessert : Clace caramel, beurre salé,
‘Baileys, Kahlia, creme fraiche , cacao




